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Vandaag neem ik jullie mee naar één van de meest pittoreske en unieke wijnregio's 
van Frankrijk: Cassis. Samen met Bandol, Pallette en Bellet vormt het één van de 
cru’s binnen de Provence. Gelegen aan de schitterende Middellandse Zeekust, is dit 
gebied niet alleen beroemd om zijn adembenemende Calanques, maar ook om zijn 
uitzonderlijke wijnen, in het bijzonder de karakteristieke witte wijnen.  
 
De Provence, het lijkt misschien wat onzinnig om te zeggen, is het land van de rosé. 
Dit is geen overdrijving. Maar liefst 87% van alle wijn die in de regio wordt ge-
maakt, is rosé, met alleen al dit jaar 141 miljoen flessen, zo'n 35% van de totale 
Franse productie. Het zijn deze statistieken die de zilte lucht van Cassis zo bijzonder 
maken. Hoewel Cassis relatief klein is, namelijk slechts 220 ha, heeft het een rijke 
geschiedenis en een uniek terroir, dat zijn wijnen onvergetelijk maakt. Het kleine 
vissersdorpje Cassis, gebouwd langs een reeks rotsachtige kalksteeninhammen, ligt 
op 20 kilometer van Marseille en wordt van het binnenland afgeschermd door de 
hoogste kliffen van Europa. 
 

 
 
Geschiedenis 
 
De wijnbouw in Cassis gaat terug tot de oudheid. De eerste wijnstokken werden hier 
waarschijnlijk geplant door de Grieken die, in de 6e eeuw voor Christus, Massalia 
(het huidige Marseille) stichtten. De Romeinen zetten deze traditie later voort. 
 



De moderne geschiedenis van de wijnbouw in Cassis begint echter pas echt in de 
middeleeuwen. In de 18e en 19e eeuw bloeide de wijnbouw op, maar net als de rest 
van Europa werd de regio in de late 19e eeuw zwaar getroffen door de druifluis 
(phylloxera). De wijngaarden werden bijna volledig vernietigd. 
 
Na de crisis werd het gebied herbeplant en in 1936 kreeg Cassis, als een van de al-
lereerste gebieden in Frankrijk, de status van AOC (Appellation d'Origine Con-
trôlée). Dit was een erkenning van de unieke kwaliteit en traditie van de wijnen uit 
de regio. Cassis is daarmee, samen met Châteauneuf-du-Pape en Arbois, één van de 
oudste AOC's van Frankrijk. 
 
Het unieke terroir 
 
Deze combinatie van bodem, het klimaat en de ligging is cruciaal voor de unieke 
smaak van zijn wijnen. Het geografisch gebied maakt deel uit van een enorm amfi-
theater dat wijd open ligt naar de zee, omgeven door rif- en dolomietkalksteenforma-
ties, en begrensd wordt door: 
 

 In het ZO door de hoge Turonische kliffen van Cap Canaille (hoogte van 416 m) 
 In het NO door la Couronne de Charlemagne en de heuvels van het Bois de la 

Marcouline 
 In het N door de Mont Carpiagne 
 In het ZW door het massief van La Gardiole 

 
Het hart van dit amfitheater omvat beboste heuvels en kleine langgerekte depressies. 
 
Klimaat 
 
Het klimaat is met zijn gemiddelde temperaturen van 23° in de zomer, 17° in de 
herfst en 11° in de winter, bijzonder gunstig voor de wijnbouw. Het profiteert van 
een gemiddelde jaarlijkse zonneschijn van 3.000 uren en een jaarlijkse neerslag van 
gem. 670 ml, onregelmatig gespreid over het jaar. Vorst is hier zeer uitzonderlijk. 
Cassis is één van de weinige dorpen die de vorst van 1956 niet heeft gekend en de 
kans op hagel is zeer laag. Bovendien beschermt het gesloten amfitheater in het 
noorden de wijngaard tegen de invloed van de Mistral, een koude, droge en soms he-
vige wind die kenmerkend is voor het klimaat van de aangrenzende  wijngaarden. 
Omgekeerd heeft de zeewind, die vooral in de zomer de extremen van het Proven-
çaalse klimaat tempert, een gunstige invloed. 
 
Bodemgesteldheid 
 
De wijngaard ligt verspreid over 3 hellingen: 
 

 Le Plan, gelegen in het W, met een kleine oppervlakte en een relatief vlakke to-
pografie, ondanks enkele hellingen in het noorden 

 Les Janots, begrensd door een vallei met ZW/NO oriëntatie, die zich uitstrekt 
van Bagnol tot Janots met hellingen aan de zuidoostkant van Rompides 

 Tot slot de hellingen die zich uitstrekken van Pignier en Revestel tot Janots, 
waar het steeds steiler wordt richting La Saoupe en Le Baou Redon. Dit betreft 
de belangrijkste wijnbouwsector van Cassis en wordt het district (of climat) van 
La Douane genoemd. 



 
De bodem bestaat voornamelijk uit kalksteen en zandsteen. Deze kalkrijke bodem is 
van groot belang, omdat deze de waterhuishouding reguleert en de wijnstokken 
dwingt diep te wortelen. Dit draagt bij aan de mineraliteit en de frisheid van de wij-
nen. De aanwezigheid van zandsteen zorgt voor een goede drainage. 
 
De wijngaarden, waarvan het merendeel is aangelegd in terrassen, liggen op een 
hoogte van 10 tot 150 m en strekken zich uit van de kust tot 3,5 km landinwaarts.  
 
Het terroir van Le Plan is het meest noordelijk gelegen en bevat naast kalk- en zand-
steen ook een aanzienlijk deel klei en witte- en grijze mergel. Dit deel is vrij toegan-
kelijk voor de wind en ziet niet zoveel af van droogte, waardoor het geschikt is voor 
alle druiven die zijn toegestaan binnen de appellation. 
 
In Les Janots laat de maritieme invloed zich het minst gelden en de sterk kalkrijke 
bodem is tamelijk vruchtbaar vanwege een grote ondergrondse reserve aan water. De 
meeste wijngaarden zijn hier op het westen georiënteerd waardoor de druiven minder 
lang aan de zon worden bloot gesteld. Hiermee vormt dit het meest geschikte terroir 
voor Marsanne. 
 
La Cap of La Douane tenslotte kent sterke hellingen waarvan de kalkrijke bodem 
sporen van ijzeroxide bevat. Dit drogere gebied, dat weliswaar wordt getemperd door 
vochtige lucht die van de zee binnen waait, is het best geschikt voor de typisch medi-
terrane druiven clairette, bourboulenc, ugni blanc, grenache en mourvedre.  
 
Druivenrassen 
 
Cassis is voornamelijk beroemd om zijn witte wijnen, die zo'n 70% van de productie 
uitmaken. De belangrijkste druivenrassen zijn: 

 Marsanne: dit is de onbetwiste koning van de witte druiven in Cassis. De 
Marsanne druif geeft de wijn body, aromatische complexiteit en hints van 
amandel en honing. 

 Clairette: draagt bij aan de elegantie en frisheid van de wijnen, met aroma's 
van citrus en bloemen. 

En de secundaire 

 Bourboulenc: plaatselijk Doucillon blanc genoemd, zorgt in blends voor ba-
lans, finesse, warmte en een zachte noot met delicate aroma's van amandel, 
vanille, groene appel en soms bloemen. 

 Ugni Blanc: die zorgt voor de zuren en levendigheid die de wijnen hun ken-
merkende frisheid geven. 

 Pascal Blanc: zeer geschikt voor de droge bodems van Cassis. Zorgt voor 
kracht en aromatisch evenwicht in de wijn. 

 Sauvignon Blanc: zorgt voor aromatische frisheid, mineraliteit en, net als 
ugni blanc, voor zuren en dus levendigheid. 

 Terret Blanc: deze druif zorgt vaak voor wat exotisch fruit, witte bloemen en 
een zekere ziltigheid. 



Hoewel witte wijn dus de hoofdmoot is, worden er ook kleine hoeveelheden rosé en 
rode wijn geproduceerd. Voor rosé en rood worden druiven als Mourvèdre, Cinsault 
en Grenache gebruikt alsook Barbaroux, Carignan en Terret Noir. De streefopbrengst 
is vastgesteld op 45 hl/ha. 
 
Wijndomeinen (Domaines) 
 
Gezien de kleine omvang van de AOC telt dit gebied slechts 12 wijndomeinen, met 
name : 
 
Clos d’Albizi 
Domaine du Bagnol 
Château Barbanau 
Domaine la Dona Tigana 
Domaine de la Ferme Blanche * 
Domaine Bodin 

Château de Fontreuse * 
Domaine du Paternel * 
Domaine de la Couronne de Charlemagne 
Domaine des Quatre Vents 
Domaine Saint-Louis Jayne 
Clos Sainte Magdeleine 

 
Deze met een * behoren tot de meest gerenommeerde wijndomeinen die de wijntra-
ditie van Cassis hoog houden.  
 
 

WIJ PROEVEN 
 
Clos d’Albizzi  
 
 

 
 



Aan het hoofd van het oudste wijndomein te Cassis vinden we de jongste wijnbouw-
ster Marie-Laure Dumon, die in 2017 haar vader François opvolgde. Zij is een direc-
te afstammelinge van de Albizzi familie die er in 1523, vanuit Florence, neerstreek. 
Uit hun Toscaanse stad verbannen door hun rivalen de familie Medici, hoopten zij 
Amerika te bereiken maar hun schip strandde voor de kust van Cassis. Van bij zijn  
aankomst leverde Antonio een grote bijdrage aan de ontwikkeling van de wijngaar-
den. Thans beschikt het domein over een bijna volledig aaneengesloten plot van 14 
ha op het relatief vlakke Le Plan terroir. Hun jaarlijkse productie bedraagt 60.000 
flessen, te verdelen over 3 cuvees, zijnde de traditionele witte, een witte Altaïs en een 
rosé. 
 
Cassis 2023  
 
Dit betreft een blend van marsanne (30%), clairette (40%) en ugni blanc (30%),  ver-
bouwd op klei-kalksteenbodem, wat deze wijn een uniek en verfijnd karakter geeft. 
De zorgvuldige vinificatie van deze Clos d'Albizzi begint met een handmatige oogst, 
gevolgd door een gisting bij ongeveer 20°C om de delicate aroma's te behouden. De 
malolactische gisting wordt gestimuleerd voor een perfecte balans. De wijn rijpt ver-
volgens zes maanden op de fijne droesem om al zijn karakteristieke aroma's en rijk-
dom te ontsluiten. 
 
Domaine du Bagnol  
 
Dit domein bevindt zich op de uithoek van de gemeente en sporen van wijnbouw al-
daar gaan terug tot 1430. De eerste verwijzingen naar de naam Le Bagnol dateren 
van 1867 toen het in bezit was van de Markies de Fesques.  
 
In 1997 werd het domein als bij toeval opgekocht door Jean-Louis Genovesi die, na 
een carrière als IT-er te Parijs, terugkeerde naar zijn geboortedorp. Hoewel hij niets 
van wijnbouw afwist, sloeg de ent uiteindelijk aan... en de kinderen volgden. Uitein-
delijk schopte hij het tot voorzitter van de appellatie en in 2003 gaf hij het domein 
door aan zijn zoon Sébastien, toen net afgestudeerd. Deze laatste breidde het domein 
uit van de oorspronkelijke 8 naar 17 ha, voor het grootste deel gelegen net onder Cap 
Canaille.  
 
Hun motto is om zo natuurlijk mogelijk te werken. Hoewel de eerste jaargang met 
het label "biologische landbouw" in 2014 werd geproduceerd, begon het conversie-
proces drie jaar eerder. Het is uit overtuiging, niet uit verplichting, dat het team van 
Bagnol ernaar streeft het biologische evenwicht van de natuur zoveel mogelijk te be-
houden. Dit uit zich in wijnen met een zeldzame elegantie en rijke expertise. 
 
In 2017, na een carrière in corporate communicatie en persrelaties, vervoegt ook zus 
Lisa het domein, dat geleidelijk aan een begrip in de appellatie is geworden. Hun en-
thousiasme en overtuigingen zette hen ertoe aan om te werken aan ambitieuze wijn-
bouwmethoden met een focus op het behoud van de bodem, het milieu en de identi-
teit van Bagnol. Zij produceren 4 cuvees, zijnde de traditionele witte, een Marquis de 
Fesques zijnde een hout gelagerde witte, een rosé en een rode. 
 



 
Lisa en Sébastien Genovesi 

 
Cassis 2023  
 
Deze betreft een blend van 50% marsanne, 35% clairette en 15% ugni blanc, biolo-
gische geteeld met grondbewerking. In het voorjaar wordt het teveel aan trossen 
weggeknipt en begin juli wordt gesnoeid voor een maximale expositie aan de zon. Er 
wordt aan massaselectie gedaan en de manuele pluk geschiedt 's ochtends, en wordt 
uitgevoerd door opeenvolgende tris van gezonde, rijpe druiven. Men werkt met in-
heemse gisten en de fermentatie gebeurt bij 18°C in cementen vaten. De malolacti-
sche gisting wordt geblokkeerd. 
 
Domaine la Dona Tigana  
 

   
 
Na een rijke carrière als internationaal voetballer en vervolgens trainer krijgt Jean 
Tigana, die in de buurt van Marseille opgroeide en, van zodra hij oud genoeg was, 



met de scooter ging zwemmen te Cassis, in 1997 de gelegenheid om wijngaarden 
over te nemen van een bevriend wijnbouwer. Daarvoor was hij reeds eigenaar van 
een domein in de Médoc (1987 tot 1997).  In 1998 wordt La Dona Tigana opgericht. 
Met zijn 15 ha is dit het jongste domein in de appellatie en vanaf 2012 vestigt Jean 
zich er definitief. Hij is nooit te beroerd om zelf de handen uit de mouwen te steken 
maar wordt verder bijgestaan door zijn broer, die wijn professioneel is, zijn zoon 
Yannick, die zich bezig houdt met de vinificatie, en oenoloog Olivier Nalest. 
 
De wijngaarden liggen in het oostelijke deel van de appellatie. Zij werken volledig 
biologisch en in 2017 werd een splinternieuwe ontvangstruimte en wijnkelder geo-
pend. 
 
Cassis 2023 
 
Voor deze blend van 40% marsanne, 30% ugni blanc en 30% clairette werden de 
druiven handmatig geoogst. Ze worden vervolgens een nacht in een koelcel bij 2 °C 
geplaatst waarna de trossen worden ontsteeld en licht gekneusd. Na een korte schil-
maceratie in de pers, waarbij de geëxtraheerde sappen worden beschermd tegen oxi-
datie door kooldioxide, wordt de most bij 2 °C, naar vaten gebracht waar ze ongeveer 
een week zullen bezinken. Na de bezinking gist de most bij een constante tempera-
tuur van 14 °C. De wijn wordt vervolgens regelmatig overgeheveld en alleen bij het 
bottelen gefilterd. De productie bedraagt 36.000 flessen.  
 
Domaine la Ferme Blanche  
 
Dit familiebedrijf, dat al generaties lang wijn maakt, werd in 1714 opgericht door 
Comte de Garnier, een scheepseigenaar uit Marseille. Het werd nieuw leven ingebla-
zen door Pierre Imbert, een belangrijke figuur in de wijnvakbond en de drijvende 
kracht achter de appellation Cassis. Zijn neef François Paret volgde hem op en onder 
zijn leiding boekte het in 2014 technische vooruitgang door o.a. de plaatsing van air-
conditioning in de kelder en de installatie van een pneumatische pers.  
 

  
 
Thans wordt het 30 ha groot domein gerund door Jéromine Paret, die hiervoor haar 
carrière als lerares Engels liet staan. Zij wordt bijgestaan door oenoloog Philippe 
Garnier. Hoewel het domein gelegen is op het terroir van Le Plan liggen de wijn-
gaarden verspreid over 3 plots, netjes verdeeld over de 3 terroirs. Hun wijnen vormen 
dus een perfecte weerspiegeling van het Cassis terroir. Hoewel zij naast 2 rode ook 



een zeer degelijke rosé en zelfs een bubbel maken, ligt de volledige focus van het 
domein duidelijk op de witte wijnen. 
 
Cassis 2023 
  
Het mag dan al één van de oudste wijndomeinen zijn maar nopens de bereidingswij-
ze van hun wijnen geven ze niet veel prijs. De technische fiche die mij werd toege-
stuurd vermeld enkel de samenstelling van de blend, namelijk 40% marsanne, 20% 
clairette, 20% ugni blanc, 10% sauvignon blanc en 10% bourboulenc.  
 
Domaine Bodin 
 
Emile Bodin, geboren te Marseille op 6 november 1881, diende in 1883, ingevolge 
een ernstige cholera-epidemie, naar Cassis te verhuizen. Het gezin vestigde zich in 
het familielandhuis, dat uitgroeide tot het beroemde landhuis "Calendal". Wees zijn-
de op 13-jarige leeftijd werd Emile opgevoed door zijn tante. 
 
Emile Bodin kan beschouwd worden als symbolisch boegbeeld voor de appellatie. 
Op 18-jarige leeftijd begon hij, als autodidact, met de renovatie van de aangrenzende 
wijngaard, die, net als elders in Frankrijk, verwoest was door de druifluis. In 1901 
gebruikte hij samen met zijn vriend Albert Savon voor zijn enten planten die hij uit 
Texas had meegebracht en waarvan de wortels resistent zijn tegen deze parasitaire 
bladluis. Ze waren de voorlopers van een andere, droge en minerale wijn, die alle 
rijkdommen van de kleiachtige en kalkrijke Cassidan-bodem, voorheen beroemd om 
zijn muskaatwijn, wist te benutten. Émile Bodin is ook de eerste in de Provence die 
zijn wijn in flessen verkoopt. Het merk "BODIN" wordt vervolgens gedeponeerd en 
wereldwijd erkend. In 1918 werd het landgoed voltooid met de aankoop van Château 
de Fontblanche. Na zijn dood in 1969, op 88-jarige leeftijd, zette zijn dochter Made-
leine het werk voort. In 1973 begon zijn kleinzoon Jean-Jacques met de bouw van 
een nieuwe kelder, met meer aangepaste technieken.  
 
Vandaag de dag volgt Nicolas Bontoux-Bodin, gesteund door zijn zoon Emile, het 
pad van zijn voorgangers, met dezelfde vastberadenheid en de wil om te innoveren. 
De ontwikkeling van nieuwe jaargangen, gerijpt op acaciahouten vaten voor wit en 
eikenhout voor rood, evenals de herintroductie van Muscat, een druivenras dat uit de 
appellatie verdween en dat het mogelijk had gemaakt om de eerste adellijke titels van 
de Cassis-wijnen te schrijven. Het lijdt geen twijfel dat de twee mannen, gedreven 
door de wens om te verbazen, nog steeds voor vele verrassingen zorgen! 
 

 
 Nicolas Bontoux   vader met zoon Emile en dochter Lisa 



 
Het domein, dat gelegen is op Le Plan, telt 35 ha wijngaarden die verspreid liggen 
over het ganse terroir in een 30-tal plots. Zij produceren 70% witte wijnen, te verde-
len over 4 verschillende cuvées, 25% rosé en 5% rode wijnen. 
 
E. Bodin 2023 
 
Dit betreft een blend van 40% Marsanne, 40% Ugni Blanc en 20% Clairette. De 
stokken zijn aangelijnd volgens het Royat cordonsysteem. Zij passen een vendanges 
vertes toe om overtollige druiven te verwijderen en het rendement te beperken tot 35 
hl/ha. De handmatige oogst vindt plaats eind augustus/begin september, afhankelijk 
van de rijpheid, waarbij al een selectieve sortering wordt uitgevoerd. Na transport 
van de intacte druiventrossen in kratten worden zij bij aankomst in de kelder eerst 
ontsteeld. De druiven worden vervolgens gekoeld tot een temperatuur van 10 °C en 
zacht en geleidelijk geperst, waardoor de aromatische finesse van de oogst behouden 
blijft. De most wordt op een lage temperatuur bewaard. De gisting vindt plaats in 
temperatuur gecontroleerde vaten tussen 16 en 18 °C. De afgewerkte wijnen worden 
in de winter geblend en gefilterd. 
 
Château Fontcreuse 
 
Op het einde van de 17de eeuw lieten de eerste eigenaars en bouwers van het kasteel, 
gelegen op een idyllische locatie met een prachtig uitzicht over de wijngaarden, een 
180 m lange galerij uithouwen in de rotsen om zich, vooruitstrevend voor die tijd, 
van stromend water te voorzien, vandaar de naam (fontaines creusée). 
 

 
 
Tot 1920 werd in Fontcreuse, net als op alle Provençaalse landgoederen, gemengd 
boerenbedrijf bedreven. Pas in 1922, toen het Château de Fontcreuse werd overge-
nomen door kolonel Teed, een Britse officier in het Indiase leger, begon het zich te 
richten op wijnbouw. Het is onder zijn leiding en inspanning dat een geweldige witte 



wijn werd ontwikkeld die de reputatie van Fontcreuse zou vestigen. Deze gentleman 
farmer, een verfijnde en beschaafde man, was ook een vriend van vele Britse auteurs. 
Het was dan ook niet toevallig dat Virginia Woolf een regelmatige bezoeker van 
Cassis werd. Bovendien schreef de auteur in 1925 en 1929 een aantal boeken in de 
prachtige Bergère, een klein huisje dat er nog steeds staat onder de wijngaarden van 
Fontcreuse en dat in alle seizoenen een betoverend uitzicht op de heuvels biedt.  
 
In 1953 werd het domein eigendom van Joseph Maffei, hoewel het nog steeds onder 
Britse vlag stond, om het zo maar te zeggen. Aan het begin van de Tweede Wereld-
oorlog trad Joseph Maffei, verzetsstrijder en Cassidain van geboorte, in de dienst bij 
de Royal Air Force. Hij werd met zijn bommenwerper boven Berlijn neergeschoten 
en vervolgens gevangengenomen, maar ontsnapte en keerde terug naar Britse bodem 
om zich opnieuw bij de strijd aan te sluiten. In 1949 keerde hij terug naar het burger-
leven. In 1987, kort voor zijn dood, verkocht Joseph Maffei, een man met vooruit-
ziende blik, Fontcreuse aan Jean-François Brando, wiens missie sindsdien is om 
het erfgoed en de prestige van dit domein te behouden.  
 

 
 
Het landgoed beslaat 28 ha aan de voet van de Couronne de Charlemagne, op een 
noordoost-noordwest georiënteerde klei-kalksteenbodem boven krijtrotsen. Deze 
maximale noord-ligging is een van de essentiële voorwaarden voor de productie van 
kleine hoeveelheden werkelijk uitstekende witte wijn. De wijnbouw is biologisch: 
ploegen, verwijderen van knoppen in het voorjaar en vendanges vertes in juli om de 
opbrengsten die zelden hoger zijn dan 40 hl/ha te beheersen.  
 
Cuvée F 2023 
 
Hier gebruikt men 60% Marsanne, die overrijp wordt geplukt, 25 % Ugni blanc - 
voor de algehele balans - en 15 % Clairette voor mineraliteit. De oogst gebeurt 
handmatig. De druiven worden gekneusd, lekken uit en ondergaan een zachte per-
sing. Hierna volgt een koude bezinking van het sap bij 12°C en een temperatuur ge-
controleerde alcoholische gisting aan 18°C. De malolactische gisting wordt geblok-
keerd.  
 



Domaine du Paternel 
 
Catherine, Jeanne en Antoine Santini, drie broers en zussen van Corsicaanse origine, 
werden in 1943 eigenaar van het landgoed "La ferme du Paternel". Het landgoed, dat 
als gemengd landbouwbedrijf werd geëxploiteerd, moest grondig worden geherstruc-
tureerd door Pierre Cathinaud, Catherines echtgenoot. Als fijnproever, geleerde en 
gepassioneerd door koken en wijn, wijdde hij zijn leven aan de ontwikkeling van het 
landgoed. In 1951 produceerde het domein zijn eerste wijn. 
 
Zijn neef, Jean-Pierre Santini, sloot zich in 1962 bij hem aan. Onder zijn leiding 
breidde de wijngaard zich uit van 10 tot 20 ha, doordat hellingen werden gerooid en 
oude terrasvelden opnieuw werden aangeplant. Tegenwoordig worden er meer dan 
130 terrasvelden door het landgoed bewerkt. 
 

 
 



Jean-Christophe en Olivier, die momenteel het domein runnen, voegden zich in de 
jaren 90 bij hun ouders. Hun jongere zus, Laetitia, was enkele jaren verantwoordelijk 
voor de verkoop en de administratie. De twee broers, hecht en complementair, verde-
len de taken tussen wijngaardbeheer en wijnmarketing. Om de rijkdom van het Cas-
sis-terroir ten volle tot zijn recht te laten komen, besloten ze begin jaren 2000 hun 
wijngaard biologisch te verbouwen. Deze beslissing, samen met de uiterst propere 
wijnmakerij, de onberispelijke rechte lijnen van de wijngaard en de ononderbroken 
koelketen die al bij de oogst begint, maken allemaal deel uit van het DNA van dit 
landgoed. Inmiddels wordt gewerkt aan de toekomst want Victor, zoon van Jean-
Christophe en oudste kleinkind, leert al enkele jaren over de wijnbouw en het wijn-
bereidingsproces in de kelder van het domein. 
 

  
 
Blanc du blanc 2023 
 
Dit vlaggenschip betreft een samenstelling van 38% clairette, 31% marsanne, 27% 
ugni blanc en 4% bourboulenc. De gehele wijngaard wordt machinaal bewerkt. De 
grond wordt geploegd en losgemaakt waardoor de wijnstokken diep kunnen wortelen 
en de minerale elementen uit de ondergrond kunnen. Een korte snoei in de winter, 
gecombineerd met het verwijderen van uitlopers, zorgt voor de lage opbrengsten die 
nodig zijn voor de kwaliteit van deze cuvée. 
 
De druiven worden 's ochtends geoogst, wanneer de temperaturen het laagst zijn om 
hun aroma's te behouden. Ze worden geplukt en vervoerd in kleine kratten en vervol-
gens onder lage druk geperst. De vinificatie vindt plaats in temperatuur gecontroleer-
de roestvrijstalen en betonnen vaten bij 16-17 °C. Elk druivenras wordt apart gevini-
fieerd en aan het einde van het jaar gemengd om de nieuwe jaargang te creëren. 
 
Clos Sainte Magdeleine 
 
Geïmmigreerd vanuit Griekenland in de 19de eeuw, had de Sack-Zafiropulo familie 
in 1921 het slimme idee om deze parel van een domein, tot dan in handen van Cassis 
oud burgemeester Jules Savon, aan te kopen. Dit domein ligt, van alle domeinen, het 
dichtst bij de zee op een terras aan Cap Canaille.  
 
Wanneer je de adembenemende schoonheid ervan overschouwd is het niet verwon-
derlijk waarom de jongste generaties Sack hun Parijse carrière hebben opgegeven om 
terug te keren naar hun roots. Eerst Francois Sack in de 70-tiger jaren, in 2009 ge-
volgd door zijn zoon Jonathan die het domein heden ten dage runt. Onder Jonathan’s 
leiding werden tal van vernieuwingen doorgevoerd zoals, de conversie naar bio, de 



bouw van een nieuwe kelder, het aanleggen van terrassen en het aanzienlijk uitbrei-
den van het aandeel Bourboulenc, een later rijpend druivenras met lager alcohol ge-
halte en grote weerstand tegen de droogte. 
 

  
  François    Jonathan & Aurélie 
 
Het domein omvat 20 ha waarvan zo/n 13 ha in productie. 8 Ha daarvan ligt op de 
kalksteen kliffen en rotsachtige klei/kalksteen hellingen van Cap Canaille en 1,4 ha 
op een plateau liggend aan de zee. 
 

 
 
 



Blanc Tradition 2023 
 
Werd vervaardigd van 45% marsanne, 20% clairette, 25% ugni-blanc en 10% bour-
boulenc, allen biologische verbouwd zonder irrigatie. De leeftijd van de wijnstokken 
varieert van 30 tot 40 jaar en het rendement bedraagt nooit meer dan 40 hl/ha. De 
druiven worden ‘s ochtends handmatig geplukt en worden, na selectie met een tri in 
de cuverie, gekneusd, ontsteeld en geperst. Na débourbage volgt een gisting op cuve 
bij 18°C. Het bezinksel van de débourbage wordt gefilterd en eveneens toegevoegd 
aan de most. De wijn rijpt 10 à 15 maanden op thermo gereguleerde inox cuve. In 
sommige jaren voert men een  malo-lactische gisting uit. De wijn wordt niet geklaard 
noch gefilterd. 
 
Conclusie 
 
Cassis is veel meer dan alleen een pittoresk kustplaatsje; het is een vitale wijnregio 
met een rijke geschiedenis en een uniek terroir. De witte wijnen, gemaakt van 
Marsanne, Clairette en Ugni Blanc, zijn een ware weerspiegeling van de zon, de zee 
en de kalkrijke bodem. Ze bieden een onvergetelijke proefervaring en zijn een must 
voor iedere wijnliefhebber. 
 
Ze kenmerken zich door hun goudgele kleur en een complex bouquet van aroma's. 
Denk aan geuren van witte bloemen, citrusvruchten, abrikoos, venkel en amandel. In 
de mond zijn ze vol, rijk en hebben ze een prachtige mineraliteit en levendige zuur-
graad. Dit maakt ze tot de perfecte begeleider van de lokale visgerechten en zee-
vruchten. 
 
 
Bronnen :  
 
Het boek: “Vins de Cassis”  
De respectievelijke sites van de wijnbedrijven 


